
Propuesta para disfrutar relajadamente de nuestro jardín y gastronomía más
selecta. Con mesas redondas dispuestas directamente en el jardín, frente al

porche y con el telón de fondo del Mas, donde sentarse cómodamente mientras
degustan el menú plato a plato, servido por nuestro equipo de principio a fin.

Cóctel botánico de bienvenida

Gazpacho de fresas con boquerones en vinagre y flores del jardín

Sorbete de hierbas y flores aromáticas de nuestro jardín

Pastel de celebración a elección

Velluté de calabaza y mandarina con albóndigas de lentejas al azafrán

Ensalada de hojas y flores con requesón de Fonteta y vinagreta de polen y miel

Huevo a baja temperatura con cremoso de coliflor y virutas ibéricas con trufa

Jarrete de cordero lechal, asado con chalotas, miel y romero

Canelón de espinacas con ajoblanco de piñones y ciruelas a la garnacha

Mar y montaña de pollo de corral con cigalas

Carpaccio de ternera con foie y pesto de flores

Filete de rape aliñado, con cremoso de patata y laurel

Alcachofas confitadas con gambas sobre un romesco de algas

Meloso de ternera con jugo del asado y tubérculos con texturas

Carpaccio de bacalao con naranja, aceitunas verdes, hinojo y almendras

...Con chips de flores

– Un plato a elegir de cada categoría –

E N T R A N T E S
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M E N Ú  P A I S A J E S  D E L  A M P U R D Á N  

Cafés e infusiones de hierbas digestivas del jardín
Bodega: Espumosos y vinos de la D.O. Ampurdán

Si desean el formato tradicional de dos segundos, tipo medias raciones (primero pescado y luego carne), se añadirá un
suplemento de 8 € al total del menú.

Si desean agregar al menú algún aperitivo de los menús cóctel jardín frío, se sumarán 4 € por aperitivo por persona.
Este menú será igual para todos, solo haciendo excepciones para intolerancias o alergias.

Es necesario elegir en el momento de la reserva la selección de platos del menú.

El precio incluye el montaje de mesas y sillas en el jardín, así como la vajilla y el servicio para hasta 45 personas. No incluye
carpa ni decoraciones especiales.

Debido a las infraestructuras propias del restaurante Mas Generós, si desean realizar un evento con más personas, deberán
contratar un servicio de catering externo con el alquiler de los espacios, del jardín y el hotel con exclusividad.

135 €


