
Proposta per gaudir relaxadament del nostre jardí i gastronomia més selecta.
Amb taules rodones disposades directament al jardí, davant del porxo i amb el

teló de fons del Mas, on seure còmodament mentre degusten el menú plat a plat,
servit per el nostre equip de principi a fi. 

Còctel botànic de benvinguda

Gaspatxo de maduixes amb seitons envinagrats i flors del jardí

Sorbets d’herbes i flors aromàtiques del nostre jardí

Pastís de celebració al gust

Vellut de carbassa i mandarina amb mandonguilles de llenties al safrà

Amanida de fulles i flors amb recuit de drap de Fonteta i vinagreta de pol·len i mel

Ou a baixa temperatura amb cremós de coliflor i encenalls ibèrics amb tòfona

Braó de xai de llet, rostit amb escalunyes mel i romaní

Caneló d’espinacs amb ajoblanco de pinyons i prunes a la garnatxa

Mar i muntanya de pollastre de pagès amb escarmarlans

Carpaccio de vedella amb foie i pesto de flors

Filet de rap allagostat, amb cremós de patata i llorer

Carxofes confitades amb gambes sobre un romesco d’algues

Melós de vedella amb suc del rostit i tubercles amb textures

Carpaccio de bacallà amb taronja, olives verdes, fonoll i ametlles

...Amb xips de flors

– Un plat a escollir de cada categoria –
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M E N Ú  P A I S A T G E S  D E  L ’ E M P O R D À

Cafés i infusions d’herbes digestives del jardí
Bodega: Escumosos i vins de la DO Empordà 

135 €

Si desitgen el format tradicional de dos segons, tipus mitges racions (primer peix i després carn), s'afegirà un suplement de 8 €
al total del menú.

Si desitgen afegir al menú algun aperitiu dels menús còctel jardí fred, es sumaran 4 € per aperitiu per persona. Aquest menú
serà igual per a tots, només fent excepcions per a intoleràncies o al·lèrgies. Cal triar en el moment de la reserva la selecció de

plats del menú.

El preu inclou el muntatge de taules i cadires al jardí, així com la vaixella i el servei per a fins a 45 persones. No inclou carpa
ni decoracions especials.

A causa de les infraestructures pròpies del restaurant Mas Generós, si desitgen realitzar un esdeveniment amb més persones,
hauran de contractar un servei de càtering extern amb lloguer dels espais, del jardí i de l'hotel amb exclusivitat.


